
Il Formadi Frant è un formaggio unico nel
suo genere, nato dall’ingegno e dalla
tradizione casearia della Carnia. Frutto della
sapiente lavorazione di diverse forme di
formaggio a diversa stagionatura, viene
impastato con panna e pepe, dando vita a un
prodotto cremoso e dal sapore intenso, con
note leggermente piccanti e aromatiche.

Formadi Frant Formadi Frant 
al Kren

Il Formadi Frant:

impastato con panna e pepe
viene

Polenta Gialla Polenta Bianca
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Formadi Frant

Polente Precotte



Frico alle Zucca

Frico al Radicchio Frico agli Asparagi

Il frico è un piatto iconico, simbolo della
cucina friulana, nato dalla saggezza
contadina delle vallate Carniche e del
bisogno di non sprecare nulla in cucina.

Preparato con formaggio fuso e patate,
oltre ad essere un piatto tradizionale
Italiano molto vicino ai gusti Svizzeri,
rappresentando esattamente il punto di
incontro tra Rösti e Raclette, introduce un
interessante novità, sia per la sua
particolare consistenza: croccante
all’esterno e morbido all’interno, sia per per
i diversi flavour in cui viene declinato. Una
vera esplosione di sapori genuini! 

Originariamente concepito come piatto
povero, oggi il frico è una specialità
apprezzata da chi cerca il calore della
tradizione con un tocco di semplicità
autentica.

Il Frico 

Preparato  con  formaggio  fuso  e  patatate,

introduce un
interessante      novità,

croccante
all’esterno e morbido all’interno,

Frico Classico Frico con Cipolla

Frico con Luganiga Frico con Speck

Frico alle Erbe Frico con Salamino
Piccante

Frico Friulano Varianti Varianti Stagionali

Il Frico è disponibile tutto l’anno in formati
precotti e preconfezionati “ready to heat”
in sei diversi flavour:

La Fricheria Ticinese, propone ulteriori tre
varianti stagionali ordinabili secondo
disponibilità:


